
R E S T A U R A N G 
CARLSHAMN BY THE SEA

@restaurangcarlshamnbythesea 
#carlshamnbythesea

EST 2021I
I

I
I

I
I

I
I

I
I

I
I

I
IIIIIII

I
I

I
I

I
I

I
I

I
I

I
I

I
I

I
I

I
I

I
I

I
I

I
I

I I I I I I I
I

I
I

I

I
I

I
I

I
I

I
I

R E S T A U R A N G

CAR L SHAMN
B Y  T H E  S E A

Hos oss händer det alltid något. 
Följ oss på sociala medier så missar du inget.

Tunnbrödspizza	 169 kr
Cream Fraiche, skogssvamp, västerbottenost,  
tryffelolja, rostade pinjenötter, toppad med ruccola. 
Flatbread pizza with crème fraîche, forest mushrooms,  
Västerbotten cheese, truffle oil, roasted pine nuts,  
topped with arugula. 

Caesarsallad 	 205 kr
Välj mellan kyckling och bacon eller räkor och ägg. 
Caesar salad, choose between chicken and bacon 
 or shrimp and egg.	

Räkmacka	 269 kr
Handskalade räkor, majonnäs, dill, citron på  
hembakat bröd.  
Shrimp sandwich, hand-peeled shrimps, mayonnaise,  
dill, lemon on homemade bread.

Högrevsburgare	 195 kr
Rökt ost, enbärs picklad gurka, karamelliserad lök. 
[Går även att få med halloumi].
Rib burger, smoked cheese, juniper pickled cucumber,  
caramelized onion. [Also available with halloumi].

Pommes frites 	 25 kr
Beställ gärna till våra goda hemmgjorda pommesfrites  
eller sötpotatis pommesfrites.
Feel free to order our delicious homemade fries  
or sweet potato fries.

Grill tapasbricka 	 279 kr
Grillad kyckling och pluma, potatopopps, hemgjorda  
pommesfrites, aioli, chipotlemajonäs, coleslaw, chimichurri.
Grilled tapas platter. Grilled chicken and pluma, potato pops,  
homemade fries, aioli, chipotle mayo, coleslaw, chimichurri.

Allergi
Berätta om din allergi  

så hjälper vi dig.
Allergy

Tell us and we  
help you.

B I S T R O

F Ö R R Ä T T

H U V U D R Ä T T

E F T E R R Ä T T
Chokladkaka 
Mousse, kaksmulor, halloncoulis.
Chocolate cake with mousse, cake crumbs, raspberry coulis.

Bakad cheesecake
Äpple och pumpakompott, karamelliserade pumpakärnor.
Baked cheesecake with apple and pumpkin compote,  
caramelized pumpkin seeds.

Het pumpasoppa
Toppad med rostade pumpakärnor, örtolja  
med hembakat ostbröd. 
Spicy pumpkin soup topped with roasted pumpkin  
seeds, herb oil, served with homemade cheesebread.

Liten ost & charkbricka 
Hård ost, brieost, lufttorkad skinka, salami, fröknäcke,  
marmelad, oliver, cornichong. 
Small cheese and charcuterie board. Hard cheese,  
brie, cured ham, salami, seed crackers, marmalade,  
olives, cornichons. 

Toast skagen
Picklad rödlök, dill, citron.
Toast Skagen, pickled red onion, dill, lemon.

Helgrillad pluma
Potatisterrin, ciderbräserade höstäpplen, morot,  
bordelaisesås.
Grilled pluma, potato terrine, cider-braised autumn apples, 
carrot, bordelaise sauce.

Pocherad sej 
Ugnsbakade betor, smörad vitvinssås, dillslungad potatis.
Poached coley with oven-roasted beets, buttery white wine 
sauce, dill-infused potatoes.

Örtbrässerad Butternutpumpa
Moghrabieh pärlor, bakad lök och äpplen, örtkräm,  
tomat, betor.
Herb-Braised Butternut Squash. Moghrabieh pearls,  
baked onion and apples, herb cream, tomato, beets. 

KULTURNATTEN 2024
KOMBINERA DIN MENY HUR DU VILL

2-rätters alternativt 3-rätters 
2-rätters 385 kr/person. 3-rätters 555 kr/person


