
R E S T A U R A N G 
CARLSHAMN BY THE SEA

@restaurangcarlshamnbythesea 
#carlshamnbythesea
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R E S T A U R A N G

CAR L SHAMN
B Y  T H E  S E A

Hos oss händer det alltid något. 
Följ oss på sociala medier så missar du inget.

Pinsa	 225 kr
Cream fraiche, skogssvamp, tryffelolja, rostade  
pinjenötter, toppad med rucola, friterad grönkål.
Pinsa, crème fraîche, wild mushrooms, truffle oil,  
roasted pine nuts, topped with arugula, fried kale.

Högrevs burgare	 215 kr
Briochebröd, picklad gurka, karamelliserad lök,  
krispsallad, tomat, rökt cheddar, dijonnaise.
Chuck burger, pretzel bun, pickled cucumber,  
caramelized onion, crisp lettuce, tomato,  
smoked cheddar, dijonnaise.

Skogens högrevs burgare	 215 kr
Pretzelbröd, picklad gurka, tomat, krispsallad,  
tryffelkräm, svampstuvning.
Forest Burger, brioche bun, pickled cucumber, tomato,  
crisp lettuce, truffle cream, mushroom stew.

Fylld tortellini	 205 kr
Krämig grönkålspesto, brynt smör, rostade  
hasselnötter, betor.

Caesarsallad – Kyckling och bacon	 205 kr
Caesar salad with chicken and bacon.

Caesarsallad  – Räkor och ägg	 255 kr
Caesar salad with shrimp and egg.	

Räkmacka	 269 kr
Handskalade räkor, majonnäs, dill, citron på  
hembakat bröd.  
Shrimp sandwich, hand-peeled shrimps, mayonnaise,  
dill, lemon on homemade bread.

Pommes frites 	 45 kr
Beställ gärna till våra goda hemgjorda pommesfrites.
Feel free to order our delicious homemade fries.

Hemlagade köttbullar 	 189 kr
Kokt potatis, gräddsås lingon, pressgurka.
Homemade meatballs, boiled potatoes, cream sauce,  
lingonberries, and pressed cucumber. 

Kvällens sorbet	 85 kr

B I S T R OT R E R Ä T T E R S  M E N Y

F Ö R R Ä T T
Grön tomatsoppa
Färskostkräm, örtolja, friterad rosmarin, fröknäcke. 
Quarzit Riesling, Tyskland, 2022

Green Tomato Soup with cream cheese, herb oil,  
fried rosemary, seed crackers.

H U V U D R Ä T T  –  V Ä L J  E T T  A LT E R N A T I V

Lågtempererad hjortstek
Smörstekt kantarell, rödvinskokta betor, sockerstekt  
schalottenlök, skysås, potatispuré. 
Coto de Imaz, Rioja, Spanien, 2020

Slow-Roasted Venison Steak with pan-fried chanterelles, red 
wine-braised beets, sugar-fried shallots, gravy, potato purée.

Ugnsbakad röding
Krispigt sidfläsk, smörad brysselkål, betor, vitvinssås,  
potatispuré.
Con sur Chardonnay, Cile, 2024

Roasted arctic char with crispy pork belly, buttered Brussels  
sprouts, beets, white wine sauce, potato purée.

E F T E R R Ä T T
Choklad brownie
Hasslenötsglass, saltrostade hasselnötter, lingon.
Tokaij, Ungern, 2012

Chocolate Brownie with hazelnut ice cream, salted roasted 
hazelnuts, lingonberries (cowberries).

Pris utan vinpaket	 505 kr
Pris med vinpaket	 813 kr

KULTURNATTEN 2025

Allergier och ursprung?
Har du frågor om allergier 

eller ursprung på vårt kött, 

fråga personalen.


